
新十津川町

＜農産品＞

主要商品名

規格・価格

出荷時期

主な販売先

代表取締役　寺田　佳正

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

　　　　　　　　　　

主要商品名

規格・価格

出荷時期

保存方法

(株)新十津川総合振興公社 代表取締役　寺田　佳正

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

白石農園

〒073-1105
新十津川町字花月1515-1

清野農園

〒073-1105
新十津川町字花月67-11

主要商品名

規格・価格

出荷時期

保存方法

主な販売先

JAピンネ

〒073-1103
新十津川町字中央6番地29

主要商品名

規格・価格

出荷時期

保存方法

主な販売先

JAピンネ

〒073-1103
新十津川町字中央6番地29

品種「桃太郎」を最小限の水と、食塩水で育てることで驚くほど甘みのある高糖度のト
マトに仕上げています。フルーツのような甘みと、ずっしりとした果肉が特徴です。

―

7月～9月

企業名

国産ナラ材のオガクズを100％使用して、独自に製造した菌床ブロックを温度管理して
135～150日をかけて培養します。風味豊かで肉厚なことが特徴です。

－

－

冷蔵

企業名

組合長　鎌田　和久

TEL　0125-76-2221
FAX　0125-76-4251

http://www.japinne.or.jp/

JAピンネほか

TEL　0125-76-2221
FAX　0125-76-4251

http://www.japinne.or.jp/

トマト

TEL　0125-76-3141
FAX　0125-76-3126

TEL・FAX　0125-74-2723

JAピンネほか

常温

TEL　0125-74-2457
FAX　0125-74-2561

椎茸

収穫後の乾燥を太陽光で時間をかけておこなうことで、施設乾燥では生産できない赤銅
色に輝き、貯蔵性に優れたタマネギになっています。また、厳格な基準で選別調整を共
同選果場でおこない、安定した規格と品質で市場からも高い評価を得ています。

常温

玉ねぎ

企業名

組合長　鎌田　和久

赤肉メロン　ノースランドレッド

新十津川の雄大な大地で育んだ赤肉メロンです。精魂こめて栽培されたこのメロンは、
こまめな手入れと昼夜の寒暖差により味、形ともに充実しており、有名スーパーでのお
中元ギフトにも採用されています。

―

７月中旬～8月上旬

JAピンネ、通信販売

企業名
TEL　0125-76-3141
FAX　0125-76-3126

（株）新十津川総合振興公社

－

8月下旬～3月中旬



新十津川町

＜加工食品＞

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

（有）大畠精肉店

〒073-1103
新十津川町字中央70-29

　　　　　　　　　　

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

理事長　西川　雅浩

〒073-1103
新十津川町字中央27-4

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

(株)ヴルストよしだ

〒073-1103
新十津川町字中央6-99

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

お梅茶屋

〒073-1103
新十津川町字中央７番28

通年

フランクフルト、ベーコン、サラミ、レバー製品、ギフトセット

お梅茶屋

牛タン、サガリ、ミソ漬肉、タレ（ステーキソース）

企業名

TEL　0125-72-1130
FAX　0125-72-1131

市販の配合飼料を一切使用せず、麦を主体とした自家配合飼料で育てられた脂身にコク
と旨味があるのが特徴の「麦豚」を使用しています。また、ソーゼージの60％が肉な
ので、ジューシーで食べごたえ十分。フレーバーカントリーこだわりの商品です。

粗挽フランク2本入り　500円（税込）、マイルドベーコン150g　630円
（税込）

企業名

笹鮨

http://maywakai.or.jp/

(社)明和会　ジョブサポート　フレーバーカントリー

冷蔵

TEL　0125-76-2556
FAX　0125-76-2555

川原　トキノ

狩人のソーセージ、しいたけソーセージ

常温（2日）

冷蔵

新十津川町内商店ほか

TEL　0125-76-2929
FAX　0125-76-2713

イカスミフランク、生ハム、ビーフジャーキー、ギフトセット

ホルモン 500g 1,080円（税込） 、上肉じんぎすかん 1kg  2,900円（税込）

通年

冷蔵

大畠のホルモン、ジンギスカン

狩人のソーセージ、しいたけソーセージ　約200g　1,080円（税込）
（手作りのため、大きさ・重さにバラつきがあります）

鹿肉、豚肉、牛肉、食塩、香辛料

http://www.ohata-seinikuten.com/

TEL･FAX　0125-72-2525

http://www.wurst-yoshida.com/

笹、米、サバ

代表取締役　吉田　智博　　

ホルモン      　　：豚内臓、みそ、ごま油、しょう油、香辛料、
                   　　 野菜果汁（リンゴ・玉ねぎ）、調味料（アミノ酸等）
上肉じんぎすかん：マトン、しょう油、香辛料、
                  　　  野菜果汁（リンゴ・玉ねぎ）、調味料（アミノ酸等）

ヴルストよしだ店舗、通信販売

新十津川町内商店ほか

本場ドイツ仕込の本格手作りハム・ソーセージの店「ヴルストよしだ」の逸品です。
エゾ鹿肉を塩蔵熟成させ、グリーンペッパーを加えて練り上げています。しいたけソー
セージは、町内産しいたけを使用し、風味豊かに仕上げました。

常時

6貫　1,100円（税込）　※要予約

企業名

企業名

ホルモン好きの“通”がうなる新鮮さ。その歯ごたえとのどごしはクセになります。特
製タレも逸品です。ジンギスカンは、玉ねぎ、リンゴ等を使用した特製秘伝のタレに漬
け込んだ味付けが自慢です。２０余年の歳月を費やし完成されたその味は、誰でも美味
しく食べられる逸品です。

通年

手造りハム、ソーセージ

代表取締役　大畠　光敬

地元で採れた「徳富笹」を使用したサバのお寿司です。香り豊かな笹に包まれ、さっぱ
りとした味わいの特産品です。

豚肉、香辛料

http://maywakai.or.jp/


新十津川町

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

(株)新十津川総合振興公社 代表取締役　寺田　佳正

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

　

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

＜菓子・パン＞

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

代表取締役　寺田　佳正

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

企業名

（株）新十津川総合振興公社   代表取締役　寺田　佳正

TEL　0125-76-3134
FAX　0125-76-2785

お酒造りでお米を削った際に残る酒米粉を活用したお米のシロップ。お米と米麹、水だ
けで作った天然のやさしい甘さが自慢のお米シロップ。北海道産原料にこだわり、新十
津川町の酒蔵「金滴酒造」の米麹を使用し、添加物は一切使用しておりません。チーズ
やヨーグルト、生ハム、サラダにかけてお召し上がりください。

220ｇ　918円（税込）

米粉・麹

通年

常温

新十津川物産館・道の駅たきかわ・砂川サービスエリアほか

通年

冷凍

新十津川物産館、金滴酒造(株)売店、グリーンパークしんとつかわ、
サンヒルズサライ

金滴地酒アイス

しんとつかわお米シロップ

（株）新十津川総合振興公社
企業名

企業名

通年

1個　864円（税込）
※新十津川物産館での販売価格です。販売店によって価格は異なります。

ミニトマト (新十津川・浦臼産)

中空知管内唯一の蔵元「金滴」の酒粕を利用した日本酒風味のアイスクリームです。滑
らかな中にもほのかに感じる酒粕の風味がとても上品。お酒が苦手な方でもおいしく食
べることができます。

通年

新十津川産のミニトマトを使用した、トマト100％のトマトジャムです。ミニトマトの
旨みが凝縮された一品です。

常温・開封後冷蔵

80ml  216円（税込）
※新十津川物産館での販売価格です。販売店によって価格は異なります。

乳製品、酒粕、水飴

新十津川物産館ほか

（株）新十津川総合振興公社   代表取締役　寺田　佳正

企業名

新十津川産のミニトマトを使用した、トマト本来の甘みを活かしたケチャップです。

1個　540円（税込）
※新十津川物産館での販売価格です。販売店によって価格は異なります。

TEL　0125-76-3134
FAX　0125-76-2785

ミニトマト（新十津川・浦臼産）

TEL　0125-76-3141
FAX　0125-76-3126

トマトケチャップ

TEL　0125-76-3141
FAX　0125-76-3126

トマトジャム

常温・開封後冷蔵

新十津川物産館ほか



新十津川町

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

代表取締役　寺田　佳正

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

代表取締役　寺田　佳正

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

代表取締役　寺田　佳正

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

金滴酒造（株）

〒073-1103
新十津川町字中央71-7

新十津川産ミニトマトをそのままジュースにしました。塩を加えていない素材本来の味
をお楽しみください。

720ml　1,296円（税込）
※新十津川物産館での販売価格です。販売店によって価格は異なります。

ミニトマト

通年

直射日光を避けて常温で保存

（株）新十津川総合振興公社

新十津川物産館、サンヒルズ・サライ

企業名
TEL　0125-76-3141
FAX　0125-76-3126

企業名

代表取締役社長　名取　重和

720ml　1,062円（税込）、1800ml　2,236円（税込）

北海道産酒造好適米100％

TEL　0125-76-2341
FAX　0125-76-4229

お米の旨さを生かした吟醸づくりの純米酒です。

＜酒 類＞

北の純米酒

http://www.kinteki.co.jp

町内小売店、他

各種清酒

常温

新十津川物産館、道の駅たきかわ、道の駅田園の里うりゅうほか

砂糖、水飴、酒粕

通年

（株）新十津川総合振興公社

＜飲 料＞

企業名

冷暗所に保存

ミニトマトジュース

ピンネシリ山系の伏流水と道産米にこだわった良質の酒造りをしている金滴酒造㈱の酒
粕を使用した、昔懐かしい甘酒の丹切飴です。お子様からお年寄りの方まで幅広くお楽
しみいただけます。

1袋  378円（税込）
※新十津川物産館での販売価格です。販売店によって価格は異なります。

金滴甘酒丹切飴

（株）新十津川総合振興公社

通年

TEL　0125-76-3141
FAX　0125-76-3126

ようかん
（金滴酒粕羊羹・熊笹羊羹・とまと羊羹）

TEL　0125-76-3141
FAX　0125-76-3126

金滴酒粕羊羹～地酒「金滴」の酒粕を使用した、独特の味わいが好評です。
熊笹羊羹～北海道産熊笹をパウダーにして練りこんだ、健康志向の羊羹です。
抹茶との違いを味わってください。
トマト羊羹～新十津川産ミニトマトのトマトピュ-レを練りこんだ、爽やかな風味が特
徴です。

1本入箱　180g　各594円（税込）
※新十津川物産館での販売価格です。販売店によって価格は異なります。

砂糖・白いんげん豆・水あめ・寒天・金滴酒粕・熊笹パウダー・新十津川産ト
マトピューレ

通年

直射日光、高温多湿を避けて常温で保存

新十津川物産館ほか

企業名



新十津川町

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

金滴酒造（株）

〒073-1103
新十津川町字中央71-7

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

金滴酒造（株）

〒073-1103
新十津川町字中央71-7

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

金滴酒造（株）

〒073-1103
新十津川町字中央71-7

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

金滴酒造（株）

〒073-1103
新十津川町字中央71-7

町内小売店他

各種清酒

金滴　大吟醸33

新十津川町産酒造好適米「吟風」を贅沢に33％まで磨き上げ雑味を抑え、伝統の技で
丹念に醸し上げた大吟醸酒。ラベルは、新十津川町応援大使の「さだまさし」さんが揮
毫しました。

720ｍｌ　3,858円(税込)　1,800ｍｌ　7,720円(税込)

新十津川町産酒造好適米「吟風」100％

通年

冷暗所に保存

高品質で吟醸造りの逸品です。

720ml　1,245円（税込）、1,800ml　2,486円（税込）

新十津川産酒造好適米「吟風」100％

通年

代表取締役社長　名取　重和

TEL　0125-76-2341
FAX　0125-76-4229

企業名

http://www.kinteki.co.jp

企業名

代表取締役社長　名取　重和

TEL　0125-76-2341
FAX　0125-76-4229

http://www.kinteki.co.jp

町内小売店、他

各種清酒

特別純米酒　新十津川

冷暗所に保存

金滴　純米吟醸

TEL　0125-76-2341
FAX　0125-76-4229

http://www.kinteki.co.jp

大吟醸きたしずく35

企業名

代表取締役社長　名取　重和

企業名

代表取締役社長　名取　重和

豊かな旨味を持ち、さらりとしたのどごしのやや辛口のお酒。

720ml　1,735円（税込）1800ml　3,425円（税込）

北海道産酒造好適米100％

通年

冷暗所に保存

町内小売店他

各種清酒

TEL　0125-76-2341
FAX　0125-76-4229

http://www.kinteki.co.jp

第3の酒米と言われる新十津川町産酒造好適米「きたしずく」を贅沢に35％まで磨き上
げ、伝統の技で丹念に醸し上げた大吟醸酒。

720ｍｌ　3,630円(税込)

新十津川町産酒造好適米「きたしずく」100％

通年

冷暗所に保存

町内小売店他

各種清酒



新十津川町

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

金滴酒造（株）

〒073-1103
新十津川町字中央71-7

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

金滴酒造（株）

〒073-1103
新十津川町字中央71-7

＜その他＞

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

TEL　0125-76-2341
FAX　0125-76-4229

http://www.kinteki.co.jp

新十津川町産酒造好適米「きたしずく」を100％使用した、新酒の香りを楽しんで頂く
辛口のお酒。原酒独特の豊かな味わいを楽しめます。

720ｍｌ　1,681円(税込)　1,800ｍｌ　3,259円(税込)

新十津川町産酒造好適米「きたしずく」100％

通年

冷暗所に保存

町内小売店他

各種清酒

企業名

代表取締役社長　名取　重和

各種清酒

企業名

代表取締役社長　名取　重和

TEL　0125-76-2341
FAX　0125-76-4229

http://www.kinteki.co.jp

金滴　きたしずく　純米吟醸原酒

金滴　純米大吟醸38

空知産酒造好適米「彗星」を贅沢に38％まで磨き上げ、米と米麹だけで醸し上げた純
米大吟醸酒。ラベルは、新十津川町応援大使の「さだまさし」さんが揮毫しました。

720ｍｌ　3,418円(税込)　1,800ｍｌ　6,840円(税込)

空知産酒造好適米「彗星」100％

通年

町内の山林に自生する笹を調理用として加工しました。お料理盛り合わせなど各種調理
用としてご利用ください。

8枚入 165円（税込） 、20枚入 330円(税込)、100枚入 1,155円（税込）
※新十津川物産館での販売価格です。販売店によって価格は異なります。

笹

通年

常温保存

新十津川物産館

徳富
　と　っ　ぷ

笹

(株)新十津川総合振興公社     代表取締役　寺田　佳正
企業名

冷暗所に保存

町内小売店他

TEL・FAX　0125-76-3141


