
加工食品

＜加工食品＞

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

肉の店もろはし

〒069-1511
栗山町中央2丁目73番地

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

（有）たがみ製麺

〒069-1511
栗山町中央2丁目142番地

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

（有）岩崎農場

〒068-0355
栗山町御園281番地1

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒069-1508
栗山町湯地29番地

冷蔵

値ごろ市、道産食彩HUGマーケット（札幌市）

企業名

（有）湯地の丘自然農園 代表取締役　渕野　巌

TEL・FAX　0123-72-2743

http://www.shizennouen.com/

企業名

代表取締役　岩崎　英伯

TEL　0123-75-2358
FAX　0123-77-2104

http://www.facebook.com/iwasakifarms/

三角揚げ

湯地の丘自然農園で生産した大豆を１００％使用。甘みたっぷりの三角大揚げをご堪能
下さい。

1個　160円（税込）

大豆

通年

代表取締役　田上　孝臣

TEL　0123-72-1272
FAX　0123-72-1772

ルバーブジャム

欧米の家庭料理では一般的な野菜のルバーブ。きれいな赤色とほどよい酸味が特徴で、
風味豊かなどこか懐かしい味わい。

140g　648円（税込）

ルバーブ、砂糖

通年

常温

㈲岩崎農場、まちの駅「栗夢プラザ」

TEL　0123-72-0167
FAX　0123-72-0168

たがみラーメン

良質な小麦粉と生卵をふんだんに使用したタマゴ麺はプリプリ！シコシコ！とした食
感！大人気店「らぁめん龍覚」麺の味を楽しめます！

8食　2,100円（税込）

小麦粉、卵

通年

冷蔵

らぁめん龍覚、まちの駅「栗夢プラザ」

企業名

もろはしチョリソー

栗山町からラテンの味。数種類の香辛料がきいた生肉タイプのスペイン発祥のソーセー
ジです。かなり食べごたえがあります。

3本入り  700円（税込） 、4本入り  900円（税込）

豚肉、香辛料

通年

冷凍

肉の店もろはし

企業名

代表　諸橋　千賀子



加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期 通年

保存方法 冷蔵または冷凍

主な販売先

酒井畜産(株)

〒061-0511
月形町市北5

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

松田豆腐店

〒061-0512
月形町市南２

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

社会福祉法人 雪の聖母園 就労支援センター オプス

〒061-0516
月形町知来乙297番地

　　　　　　　　　　

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

株式会社月形町振興公社

〒061-0502
北海道樺戸郡月形町北農場1

代表取締役　　堀　光一

月形まんまるトマトジュース

企業名 TEL　0126-37-2110
FAX　0126-37-2117

https://manmarutomato.com/

企業名

TEL 0126-53-3338

月形まんまるトマトジャム

月形産完熟トマトを丸ごと使用し、丁寧に手作りした果肉たっぷりのジャムです。
パンはもちろん、ヨーグルトとの相性も抜群です。

140ｇ　650円（税込）

トマト（北海道月形産桃太郎）、グラニュー糖、ペクチン、レモン果汁

通年

常温

月形町内スーパー　通信販売

代表　松田順一

TEL　0126-53-2527
FAX   0126-53-2589

まんまる納豆

月形産大豆１００％使用した、大粒でふっくらやわらかい納豆です。豊かな風味があ
り、食べ応えがあります。

40g×3個  150円（税込）

大豆

通年

冷蔵

コミュニティショップマンマルーナ、エーコープつきがた

樺戸とうふ

厳選した大豆を使った、まろやか風味たっぷりのオリジナル豆腐

木綿 1個  140円（税込）

大豆

通年

冷蔵

自社店舗、コミュニティショップマンマルーナ

まろやか豆腐 　1個　162円（税込）

企業名

さかいのジンギスカン

月形名物ジンギスカンは、独特のタレと良質のラムを使用。自慢の味に仕上げていま
す。北海道ならではの豪快な味をお試しください。

マトンジンギスカン　：1袋 1kg 2,700円（税込）
ラムジンギスカン　   ：1袋 1kg 2,700円（税込）
厚切ラムジンギスカン：1袋 1kg 2,900円（税込）

羊肉、醤油、みりん、野菜、砂糖、調味料（アミノ酸等）、香辛料

自社店舗、ローソン月形店、地方発送

企業名

代表取締役　相田　雅明

TEL　0126-53-2459
FAX　0126-53-3121

http://www.sakai29.sakura.ne.jp/

https://manmarutomato.com/#


加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

はなとみや

〒061-0512
月形町市南4

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

月形黒毛和牛母牛研究会

〒061-0500
北海道樺戸郡月形町1008-345

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

NPO法人サトニクラス
〒061-0500
月形町当別原野420-9

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

NPO法人サトニクラス
〒061-0500
月形町当別原野420-9

ゴールドラズベリーのスパイスジャム《スターアニス：黒》と《クローブと
シナモン：茶》

企業名 TEL　0126-53-2611
Mail　raspberry@hanatomiya.com

https://shop.hanatomiya.com
https://www.instagram.com/hanatomiya/

月形町内小売店、百貨店オンラインストア、道内外催事、
月形町ふるさと納税返礼品

代表　加藤由紀　

月形熟成牛ハンバーグ、月形熟成牛各種精肉等

通年

冷凍（－18度以下）

サトニクラスの手造り味噌

北海道産の大豆と月形町産のななつぼしが原材料。昔ながらの製法により、化学調味料
や出汁、発酵止めなどを一切使わず、すべて「いち」から手造り。身体に優しい「生き
た」お味噌です。１年以上熟成したものを販売しています。シンプルで飽きのこない、
発酵食品ならではの風味を、是非ご賞味ください。

企業名
TEL　090-1304-9523

月形熟成牛ソーセージ

健康な黒毛和牛母牛の旨味たっぷりの赤身肉をメインに添加物不使用で作りました。肉
を食べていることが実感できるソーセージです。タンパク質やミオグロビンが豊富で、
塩分はなるべく控えたヘルシーな一品。

120g／1200円（税抜き）

牛肉（月形町産）、

700g１パック　800円、260g１パック　325円（税別）

大豆、米、自然園

通年

冷蔵

どさんこプラザ札幌店・ホクレンショップ新発寒店・花と野菜の直売所「花の里月形」

企業名

代表理事　楠　順一

TEL　0126-35-1235
FAX　0126-35-7812

https://www.satoniclass.com/

月形町や近隣の自治体で収穫された旬の野菜が原材料。２年以上熟成させた古漬けや、
旬の材料を使った浅漬けなど、季節ごとに商品を入れ替えて、３０種類以上の商品を販
売しています。発酵食品ならではの、飽きのこない素朴な風味が好評です。

古漬け1袋　500円、浅漬け1袋　400円（税別）

大根・摘果メロン・胡瓜・茄子・カブなど、季節により異なります。
詳しくはお問合せ下さい。

商品により異なります。詳しくはお問合せ下さい。

冷蔵

どさんこプラザ札幌店・ホクレンショップ新発寒店・
花と野菜の直売所「花の里月形」

企業名

代表理事　楠　順一

TEL　0126-35-1235
FAX　0126-35-7812

https://www.satoniclass.com/

サトニクラスのお漬物

直射日光を避け、涼しい場所で保存してください。

通信販売、コミュニティショップマンマルーナ

共同代表　宮下裕美子

はなとみや自家農園栽培ラズベリージャム

月形町の自家農園で栽培したラズベリーのみを使用したジャムです。ラズベリー果実の
甘酸っぱさを濃厚に味わうことができる《甘さしっかり：金》と、フレッシュなラズベ
リー果実を食べたかのような《自然な甘さ：銀》の2種類があります。食品添加物不使
用。

1本120g　　1,080円（税込）

ラズベリー（北海道月形産）、砂糖、レモン果汁

通年



加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

NPO法人サトニクラス
〒061-0500
月形町当別原野420-9

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

株式会社アイマトン

〒073-0025
滝川市流通団地１丁目４番１２号

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

株式会社アイマトン

〒073-0025
滝川市流通団地１丁目４番１２号

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

株式会社アイマトン

〒073-0025
滝川市流通団地１丁目４番１２号

サトニクラスの乾燥野菜

月形町や近隣の自治体で収穫された旬の野菜が原材料。切干大根や乾燥玉ねぎなど、汁
物、煮物、炒め物、いろいろな料理に簡単に使えます。日頃のお料理に、何かと便利な
一品です。

太めの切干大根・乾燥紅大根・乾燥玉ねぎ1袋　350円、
乾燥大玉トマト1袋　450円（税抜）

大根、紅しぐれ大根、玉ねぎ、トマト

商品により異なります。詳しくはお問合せ下さい。

常温

どさんこプラザ札幌店・ホクレンショップ新発寒店・
花と野菜の直売所「花の里月形」

企業名

代表理事　楠　順一

TEL　0126-35-1235
FAX　0126-35-7812

https://www.satoniclass.com/

https://www.aimaton.info/

エゾシカジンギスカン

エゾシカクラカウワー

https://www.aimaton.info/

エゾシカソーセージ

https://www.aimaton.info/

「北海道シュヴルイユ浦臼工場」で処理されたエゾシカ肉を使用。HACCPを取り入れ
た衛生管理と、ハイテク機器による徹底した検針にて、ジビエをここまで安心、安全に
しました。

500円（税抜）

エゾシカ肉、他

通年

冷凍

ぴこるAマート浦臼店、道の駅つるぬま、五葉フーズ、ローソン浦臼町店

企業名

代表取締役　岩井　志政

TEL　0125-24-1105
FAX　0125-23-5826

「北海道シュヴルイユ浦臼工場」で処理されたエゾシカ肉を使用。HACCPを取り入れ
た衛生管理と、ハイテク機器による徹底した検針にて、ジビエをここまで安心、安全に
しました。

240ｇ（６本入り）・800円（税抜）

エゾシカ肉、豚脂、他

通年

冷凍

ぴこるAマート浦臼店、道の駅つるぬま、ローソン浦臼町店

企業名

代表取締役　岩井　志政

TEL　0125-24-1105
FAX　0125-23-5826

「北海道シュヴルイユ浦臼工場」で処理されたエゾシカ肉を使用。HACCPを取り入れ
た衛生管理と、ハイテク機器による徹底した検針にて、ジビエをここまで安心、安全に
しました。

240ｇ（６本入り）・750円（税抜）

エゾシカ肉、豚脂、他

通年

冷凍

ぴこるAマート浦臼店、道の駅つるぬま、ローソン浦臼町店

企業名

代表取締役　岩井　志政

TEL　0125-24-1105
FAX　0125-23-5826



加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

株式会社アイマトン

〒073-0025
滝川市流通団地１丁目４番１２号

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

エゾシカフランク

https://www.aimaton.info/

agurico　ミニトマトケチャップ

〒061-0600
北海道樺戸郡浦臼町字於札内381-10

TEL　0125-67-3777
FAX　0125-67-3767

https://www.hokkaido-agrimart.com/

agurico　ミニトマトソース

「北海道シュヴルイユ浦臼工場」で処理されたエゾシカ肉を使用。HACCPを取り入れ
た衛生管理と、ハイテク機器による徹底した検針にて、ジビエをここまで安心、安全に
しました。

240ｇ（3本入り）・750円（税抜）

エゾシカ肉、豚脂、他

通年

冷凍

ぴこるAマート浦臼店、道の駅つるぬま、ローソン浦臼町店

企業名

代表取締役　岩井　志政

TEL　0125-24-1105
FAX　0125-23-5826

北海道産ミニトマトを使用したケチャップです。
高糖度ミニトマトを使用し、甘く深みのある仕上がりとなりました。オムライス、ナポ
リタンなど、加熱するお料理はもちろん、ホットドックに直接かけてお召し上がるのも
おすすめです。

200ｇ　500円（税抜）

北海道産ミニトマト

通年

直射日光を避け常温で保存。開封後は冷蔵庫で保存しお早めにご使用ください

砂川ハイウェイオアシス　自社ECサイト　他

企業名

株式会社　北海道アグリマート 代表取締役　佐竹　春敏

北海道産の糖度の高い生食用ミニトマトを使った贅沢なトマトソース。
トマトの旨味がしっかりとしており、唐辛子やアンチョビとの相性は抜群！パスタに、
ピザにと、いつもの定番メニューをいっそうおいしく、そしてちょっとリッチな味わい
にしてくれます。

200ｇ　500円（税抜）

北海道産ミニトマト

通年

直射日光を避け常温で保存。開封後は冷蔵庫で保存しお早めにご使用ください

砂川ハイウェイオアシス　自社ECサイト　他

企業名

株式会社　北海道アグリマート 代表取締役　佐竹　春敏

〒061-0600
北海道樺戸郡浦臼町字於札内381-10

TEL　0125-67-3777
FAX　0125-67-3767

https://www.hokkaido-agrimart.com/

agurico　ジンジャーシロップ

北海道産しょうがと北海道産てんさい糖を使用しました。お湯を注ぐだけの簡単しょう
が湯、ソーダで割ってジンジャーエール、牛乳やコーヒー、紅茶に入れるのもおすすめ
です。甘すぎずスパイスがきいたジンジャーシロップは、ビールやカクテルなど、お酒
にも好相性です

200ｇ　600円（税抜）

北海道産しょうが

通年

直射日光を避け常温で保存。開封後は冷蔵庫で保存しお早めにご使用ください

砂川ハイウェイオアシス　自社ECサイト　他

企業名

株式会社　北海道アグリマート 代表取締役　佐竹　春敏

〒061-0600
北海道樺戸郡浦臼町字於札内381-10

TEL　0125-67-3777
FAX　0125-67-3767

https://www.hokkaido-agrimart.com/

https://www.hokkaido-agrimart.com/#
https://www.hokkaido-agrimart.com/#
https://www.hokkaido-agrimart.com/#


加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

（有）大畠精肉店

〒073-1103
新十津川町字中央70-29

TEL　0125-76-2929
FAX　0125-76-2713

http://www.ohata-seinikuten.com/

大畠のホルモン、ジンギスカン

ホルモン好きの“通”がうなる新鮮さ。その歯ごたえとのどごしはクセになります。特
製タレも逸品です。ジンギスカンは、玉ねぎ、リンゴ等を使用した特製秘伝のタレに漬
け込んだ味付けが自慢です。２０余年の歳月を費やし完成されたその味は、誰でも美味
しく食べられる逸品です。

通年

直射日光を避け常温で保存。開封後は冷蔵庫で保存しお早めにご使用ください

agurico　にんじんドレッシング

北海道産にんじんをすりおろして作ったオリジナルドレッシングです。にんじん、玉ね
ぎの甘さが美味しさのポイント。オレンジ色の鮮やかなドレッシングは食欲をそそるサ
ラダに仕上がります。蒸し鶏や、意外なところでハンバーグなどのお肉料理もおすすめ
です。

200ｇ　500円（税抜）

北海道産にんじん

通年

直射日光を避け常温で保存。開封後は冷蔵庫で保存しお早めにご使用ください

砂川ハイウェイオアシス　自社ECサイト　他

企業名

株式会社　北海道アグリマート 代表取締役　佐竹　春敏

〒061-0600
北海道樺戸郡浦臼町字於札内381-10

TEL　0125-67-3777
FAX　0125-67-3767

北海道産のりんごと北海道産てんさい糖を使用したジャム。トーストにはもちろん、パ
ンケーキに添えたり、紅茶に入れたり、北海道産バターやクリームチーズとの相性もい
いのでお菓子づくりにもおすすめです

ホルモン 500g 1,080円（税込） 、上肉じんぎすかん 1kg  2,900円（税込）

北海道産りんご

agurico　りんごジャム

200ｇ　500円（税抜）

https://www.hokkaido-agrimart.com/

ホルモン      　　：豚内臓、みそ、ごま油、しょう油、香辛料、
                   　　 野菜果汁（リンゴ・玉ねぎ）、調味料（アミノ酸等）
上肉じんぎすかん：マトン、しょう油、香辛料、
                  　　  野菜果汁（リンゴ・玉ねぎ）、調味料（アミノ酸等）

通年

企業名

株式会社　北海道アグリマート 代表取締役　佐竹　春敏

〒061-0600
北海道樺戸郡浦臼町字於札内381-10

TEL　0125-67-3777
FAX　0125-67-3767

https://www.hokkaido-agrimart.com/

直射日光を避け常温で保存。開封後は冷蔵庫で保存しお早めにご使用ください

砂川ハイウェイオアシス　自社ECサイト　他

牛タン、サガリ、ミソ漬肉、タレ（ステーキソース）

砂川ハイウェイオアシス　自社ECサイト　他

冷蔵

新十津川町内商店ほか

agurico　メロンジャム

北海道産のメロンと北海道産てんさい糖を使用したジャム。ゼリーのような甘いメロン
ジャムはトーストにはもちろん、北海道産の乳製品とも相性バツグン。ヨーグルト、ア
イスクリームに添えてお楽しみください。

200ｇ　500円（税抜）

北海道産メロン

通年

企業名

株式会社　北海道アグリマート 代表取締役　佐竹　春敏

〒061-0600
北海道樺戸郡浦臼町字於札内381-10

TEL　0125-67-3777
FAX　0125-67-3767

https://www.hokkaido-agrimart.com/

企業名

代表取締役　大畠　光敬

https://www.hokkaido-agrimart.com/#
https://www.hokkaido-agrimart.com/#
https://www.hokkaido-agrimart.com/#


加工食品

　　　　　　　　　　

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

理事長　西川　雅浩

〒073-1103
新十津川町字中央27-4

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

(株)ヴルストよしだ

〒073-1103
新十津川町字中央6-99

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

お梅茶屋

〒073-1103
新十津川町字中央７番28

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

(株)新十津川総合振興公社 代表取締役　寺田　佳正

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

TEL　0125-76-3141
FAX　0125-76-3126

新十津川物産館ほか

企業名

企業名

川原　トキノ

TEL　0125-76-2556
FAX　0125-76-2555

トマトケチャップ

新十津川産のミニトマトを使用した、トマト本来の甘みを活かしたケチャップです。

1個　864円（税込）
※新十津川物産館での販売価格です。販売店によって価格は異なります。

ミニトマト (新十津川・浦臼産)

通年

常温・開封後冷蔵

TEL･FAX　0125-72-2525

http://www.wurst-yoshida.com/

笹鮨

地元で採れた「徳富笹」を使用したサバのお寿司です。香り豊かな笹に包まれ、さっぱ
りとした味わいの特産品です。

6貫　1,100円（税込）　※要予約

笹、米、サバ

通年

常温（2日）

お梅茶屋

本場ドイツ仕込の本格手作りハム・ソーセージの店「ヴルストよしだ」の逸品です。
エゾ鹿肉を塩蔵熟成させ、グリーンペッパーを加えて練り上げています。しいたけソー
セージは、町内産しいたけを使用し、風味豊かに仕上げました。

狩人のソーセージ、しいたけソーセージ　約200g　1,080円（税込）
（手作りのため、大きさ・重さにバラつきがあります）

鹿肉、豚肉、牛肉、食塩、香辛料

常時

冷蔵

ヴルストよしだ店舗、通信販売

フランクフルト、ベーコン、サラミ、レバー製品、ギフトセット

企業名

代表取締役　吉田　智博　　

イカスミフランク、生ハム、ビーフジャーキー、ギフトセット

企業名

(社)明和会　ジョブサポート　フレーバーカントリー

TEL　0125-72-1130
FAX　0125-72-1131

http://maywakai.or.jp/

狩人のソーセージ、しいたけソーセージ

手造りハム、ソーセージ

市販の配合飼料を一切使用せず、麦を主体とした自家配合飼料で育てられた脂身にコク
と旨味があるのが特徴の「麦豚」を使用しています。また、ソーゼージの60％が肉なの
で、ジューシーで食べごたえ十分。フレーバーカントリーこだわりの商品です。

粗挽フランク2本入り　500円（税込）、マイルドベーコン150g　630円（税
込）

豚肉、香辛料

通年

冷蔵

新十津川町内商店ほか

http://maywakai.or.jp/#


加工食品

　

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒073-1103
新十津川町字中央5-1

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒079-0501
妹背牛町1区

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒079-0500
妹背牛町字妹背牛5208番地

企業名

（株）新十津川総合振興公社   代表取締役　寺田　佳正

TEL　0125-76-3134
FAX　0125-76-2785

（株）新十津川総合振興公社   代表取締役　寺田　佳正

TEL　0125-76-3134
FAX　0125-76-2785

しんとつかわお米シロップ

企業名

お酒造りでお米を削った際に残る酒米粉を活用したお米のシロップ。お米と米麹、水だ
けで作った天然のやさしい甘さが自慢のお米シロップ。北海道産原料にこだわり、新十
津川町の酒蔵「金滴酒造」の米麹を使用し、添加物は一切使用しておりません。チーズ
やヨーグルト、生ハム、サラダにかけてお召し上がりください。

220ｇ　918円（税込）

米粉・麹

通年

常温

新十津川物産館・道の駅たきかわ・砂川サービスエリアほか

トマトジャム

新十津川産のミニトマトを使用した、トマト100％のトマトジャムです。ミニトマトの
旨みが凝縮された一品です。

1個　540円（税込）
※新十津川物産館での販売価格です。販売店によって価格は異なります。

ミニトマト（新十津川・浦臼産）

通年

常温・開封後冷蔵

新十津川物産館ほか

企業名

有限会社　妹背牛振興公社 代表取締役　田中　一典

TEL　0164-32-4141
FAX　0164-32-4100

（有）ＳＵＮ工房あぜみち

福神漬

羊肉（アイスランド産）、米（妹背牛町産）、こうじ

妹背牛
モセウシ

ラムジンギスカン（塩味
シオアジ

・タレ味
アジ

・塩
シオ

レモン味
アジ

）
妹背牛米から作られた二五八塩麴を使用し、日本の市場では約2％しか出回らない柔らか
くクセの少ないアイスランド産ラム肉を漬け込みました。フルーツ果汁に微量の韓国唐
辛子を配合したタレ味と、さっぱりとしたレモンに、うま味のある二五八塩麹がベスト
マッチの塩レモン味が追加になりました。最後まで食べ飽きないこだわりのジンギスカ
ンをぜひご堪能ください！町内産の野菜をふんだんに使い、添加物は一切使用せず醤油
を主体に味付けをした素材の味を活かした自信作です。カレーはもちろん、ご飯のおか
ずやお酒のお供にもってこいの一品です。

塩味・タレ味・塩レモン味（各200g）  850円（税込）

通年

冷凍保存（1年）

町内小売店、もせうし温泉ペペル

企業名

町内産の野菜をふんだんに使い、添加物は一切使用せず醤油を主体に味付けをした素材
の味を活かした自信作です。カレーはもちろん、ご飯のおかずやお酒のお供にもってこ
いの一品です。

妹背牛町農産直売所（6月～11月）、注文販売は6月～3月上旬

TEL・FAX 0164-32-4201
冬期間　 　0164-32-3806（杉原宅）

500ｇ  572円（税抜）

きゅうり、なす、大根、昆布、生生姜、しいたけ、オリゴ糖等

6月～3月上旬

要冷蔵1ヶ月（冷凍保存1年）

代表　杉原　藤子



加工食品

　　　　　　　　　　

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

(株)秩父別振興公社

〒078-2102
秩父別町2条2丁目

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

(株)秩父別振興公社

〒078-2102
秩父別町2条2丁目

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

（株）雨竜町振興公社

〒078-2641
雨竜町字満寿28-3

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

（株）雨竜町振興公社

〒078-2641
雨竜町字満寿28-3

http://www.michinoeki-uryu.com

アラー！！ カンタン（漬物の素）

道の駅田園の里うりゅう

雨竜町産ななつぼし１００％でできた米粉です。癖が少なく、様々な料理でお使いいた
だけます。

1袋300g　300円

うりゅう米　ななつぼし

雨竜町産米を使用し、米こうじを自社製造した十分成熟された自然の味で、一晩でおい
しい漬け物が、ビニール袋等でカンタンにできます。

270g  360円（税込）

米、米こうじ、食塩、とうがらし

通年

常温（未開封の状態）

道の駅田園の里うりゅう

企業名

代表取締役社長　白川　久純

TEL　0125-79-2100
FAX　0125-79-2112

通年

常温

米粉

企業名

代表取締役社長　白川　久純

TEL　0125-79-2100
FAX　0125-79-2112

http://www.michinoeki-uryu.com

企業名

代表取締役社長　澁谷　信人

TEL　0164-33-3490
FAX　0164-33-3191

http://www.chipsk.jp/

180g×2袋（2人前×2袋）　600円

野菜（かぼちゃ、玉ねぎ）、バター、コンソメ（小麦・乳成分を含む）、食塩、
香辛料

通年

直射日光を避け常温で保存して下さい。

秩父別温泉ちっぷ・ゆう＆ゆ

かぼちゃのポタージュ

代表取締役社長　澁谷　信人

秩父別町で育った完熟かぼちゃを丁寧に裏ごしし、ポタージュにしました。
優しい甘さをお楽しみください。

秩父別温泉ちっぷ・ゆう＆ゆ、道の駅、町内各食料品店

TEL　0164-33-3490
FAX　0164-33-3191

ちっぷべつ町の農産物『ブロッコリー』を練り込みました。ブロッコリーの色鮮やかな
緑色がほのかな香りとともに食欲をそそります。また、パスタには、ちっぷべつ町『お
米』の粉を練り込み、米粉特有のもっちりとした食感がご堪能できます。

らー麺（ｽｰﾌﾟ付）：乾燥(1人前入り) 300円（税込）
パスタ：乾燥(2人前入り) 500円（税込）

らー麺：小麦粉、ブロッコリー粉末、食塩
パスタ：小麦粉、米粉、ブロッコリー粉末

通年

企業名

ブロッコリーら～麺（乾燥）
ブロッコリーと米粉のパスタ（乾燥）

常温



加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

幸南食糧株式会社

〒584 - 0014
大阪府松原市岡2丁目6番11号

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

（株）北竜振興公社

〒078-2511
雨竜郡北竜町字板谷163－2

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

（株）北竜振興公社

〒078-2511
雨竜郡北竜町字板谷163－2

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

（有）ひまわり農産

〒078-2516
北竜町字西川80番地の45

企業名 TEL・FAX　0164-34-3670

http://www.fujioka-kensetsu.co.jp/himawarinousan.html

TEL　０１６４－３４－３３２１
FAX　０１６４－３４－３２５１

田からもち

もち米専業農家が協力して、自分達が作ったもち米を心込めてつき上げ「田からもち」
と名付けました。殺虫剤・殺菌剤を使わない安全で、コシの強さ、ノビのある柔らか
さ、本物のおいしい手づくり餅です。

白きりもち　：1パック　6枚入り 300g 380円（税抜）
玄米もち　　：1パック　6枚入り 300g 380円（税抜）
よもぎもち　：1パック　6枚入り 300g 400円（税抜）
豆もち　　　：1パック　5枚入り 250g 400円（税抜）
むらさきもち：1パック　5枚入り 250g 450円（税抜）
丸もち　　　：1パック 10個入り 250g 380円（税抜）
おかき　　　：１パック　290円（税抜）

北竜町産はくちょうもち、塩、よもぎ、黒豆、きたのむらさきもち

通年

常温

通信販売（電話で直接問い合わせ願います）

各種詰め合わせセット

一番しぼりひまわり油

北竜町産ひまわりの種を原料として製造したヘルシーなオイルです。血中の悪玉コレス
テロールを減らす働きのあるオレイン酸と健康維持に欠かせないビタミンＥを豊富に含
んでいます。無添加、コレステロールゼロでひまわり独特の味と色、香りが楽しめま
す。

275g　1,080円（税込）

食用ひまわり油（ハイオレイック）

通年

常温、暗所保存

北竜町道の駅（サンフラワー北竜）、北竜町商業活性化施設・ココワほか

企業名

代表取締役　佐野　豊

北竜町産ひまわりの種を原料として製造したヘルシーなオイルです。血中の悪玉コレス
テロールを減らす働きのあるオレイン酸と健康維持に欠かせないビタミンＥを豊富に含
んでいます。自然な味わいでサラッとした仕上がりなので、生でも炒め物にもお使いい
ただけます。

275g　1,080円（税込）

食用ひまわり油（ハイオレイック）

通年

常温、暗所保存

北竜町道の駅（サンフラワーパーク北竜）、北竜町商業活性化施設・ココワほか

企業名

代表取締役　佐野　豊

TEL　０１６４－３４－３３２１
FAX　０１６４－３４－３２５１

燦燦ひまわり油

常温

道の駅田園の里うりゅう

雨竜町自慢のうりゅう米・ななつぼしを使った9分がゆと鶏五目ごはんです。9分がゆは
離乳食からお年寄りまで様々な方が食べられるおかゆです。ぜひお米の甘みを感じてく
ださい。鶏五目ごはんはうりゅう米のもっちりとした食感を楽しむことができます。

各1個　白がゆ 250g/250円　鶏五目ごはん 160g/300円

精米（北海道雨竜町産）

通年

企業名

TEL　0120 - 47 - 0930

白がゆ・鶏五目ごはん



加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

（有）ひまわり農産

〒078-2516
北竜町字西川80番地の45

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2516
北竜町字西川15番地の17

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

その他の商品

黒千石事業協同組合

〒078-2503
北竜町字碧水３１番地の１

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

（株）北竜振興公社

〒078-2511
雨竜郡北竜町字板谷163番地の2

TEL　０１６４－３４－３３２１
FAX　０１６４－３４－３２５１

直射日光を避け､常温で保存

北竜町道の駅（サンフラワー北竜）、北竜町商業活性化施設・ココワ

企業名

代表取締役　佐野　豊

企業名 TEL　0164-34-2377
FAX　0164-34-2388

https://kurosengoku.or.jp

道の駅サンフラワー北竜、黒千石ネット販売

各種詰め合わせセットもあります。

黒千石大豆のひまわり油ドレッシング

黒千石大豆、焙煎ひまわり油の他に、ダイズカットタマネギ（道産タマネギ）、おろし
にんにく、トマトピューレ、酵母エキス（旨味成分）、昆布エキスなどが含まれてお
り、化学調味料無添加。さらに、低油分で、低カロリー（1食分１６ｇ（大さじ１）当た
りエネルギー２９ｋcal）なヘルシーで超贅沢なドレッシングです。

150ml 648円（税込）

穀物酢（国内製造）、しょうゆ、糖類（果糖ぶどう糖液糖、砂糖）、ひまわり
油、トマトピューレ、ダイスカットタマネギ､加工黒千石大豆ほか

通年

（株）竜西農場

TEL・FAX　0164-34-3338

黒千石大豆

北の大地で、太陽をいっぱいに受けた黒千石大豆。豆類の中でもアントシアニンとポリ
フォノールが豊富に含まれる極小粒の黒大豆です。各種類の豆と比較研究した結果、黒
千石大豆にだけ、リンパ球を刺激してがんへの免疫力を高める「インターフェロンγ」
を誘発する物質が存在することが発見されています。豆は、ほんのりと上品な甘みと鮮
やかな黒紫色がまろやかな風味を醸し出し、様々な料理に最適です。

黒千石大豆：(1,000g)  1,300円（税込）、(500g) 650円（税込）、
　　　　　   (300g) 400円（税込）
黒千石お茶ペットボトル：(350ml) 150円（税込）
黒千石きなこ：（100ｇ） 300円（税込）
黒ちゃんフレーク：（100ｇ） 380円（税込）
男達の黒千石深煎り茶：(10gX8) 380円（税込）
黒千石豆ごはん･お茶の素：300円（税込）
黒千石どん：(300g) 590円（税込）
黒千石大豆ミート：(200g)675円（税込）、(80g)350円（税込）

黒千石大豆（北海道産）

通年

常温

TEL・FAX　0164-34-3670

あったかみそ

クリーン栽培米のこうじとミネラルが豊富な海水塩を使用し、添加物は一切使用してい
ない、安全で美味しい手作りのみそ。

800g　390円（税抜）

大豆（北竜町産）、米（北竜町産）

通年

要冷蔵

道の駅サンフラワー北竜、竜西農場（電話でお問い合わせ願います。）

企業名

そばの実フレーク

ソバに含まれる水溶性のタンパク質のルチン、ナイアシン、グロブリン、アルブミンは
ゆでることにより損なわれていました。これら栄養分を損なうことなく加工したのが、
このそばの実フレークです。アイスクリームやサラダのトッピングなど、あなたのアイ
デア次第で色々調理できる食品です。

80ｇ 1袋  260円（税抜）

きたわせそば

通年

常温

通信販売（直接電話で問い合わせ願います。）

企業名



加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

（株）北竜振興公社

〒078-2511
北竜町字板谷163番－2

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

横山製粉

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

高田豆腐店

〒079-0501
妹背牛町1区8町内

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンターほか

企業名

コーミ北のほたるファクトリー株式会社 代表取締役社長　川澄　亮太

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

TEL　011-864-2222
FAX　011-864-2220

http://www.y-fm.co.jp

企業名

ひまわりの里そば

企業名

黒ちゃんとうふ

完熟トマトケチャップ

北海道沼田町のトマトは契約生産者による露地栽培。支柱もたてず、大地にころころ転
がりながら、たっぷりと太陽を浴びて赤くなります。糖度も高く、リコピンもいっぱい
で旬の美味しさがギュッと詰まっています。加工用トマト「なつのしゅん」を使用。肉
厚で水っぽい生食用のトマトとは一味違う、とろりと濃厚な味わいが楽しめます。とれ
たてのトマトをじっくりと煮込み、トマト本来の甘味を際立たせ、酸味の少ないフルー
ティなケチャップに仕上げました。

320ｇ　700円

トマト、砂糖、醸造酢、たまねぎ、食塩、香辛料

通年

常温

妹背牛町高田豆腐店で作っている黒千石大豆を使用した豆腐です。
ホテルの朝食で冷や奴として使用！！

そのままお湯を注いで食べられるノンフライのそばです。タレ付き

4食入り　820円（税抜）

要冷蔵(1℃～10℃以下)

道の駅サンフラワー北竜

企業名

TEL　0164-32-2147

〒003-0028
札幌市白石区平和通5丁目南1番1号

350g　266円（税抜）

黒千石大豆、凝固剤

通年

TEL　0164-34-3321
FAX　0164-34-3251

北竜産即席そば４食入

道の駅サンフラワー北竜

そば粉、小麦粉、食塩、醤油、混合だし、かつお削りぶし、砂糖、食塩、みり
ん、ぶどう糖、昆布エキス、干しえびだし、しいたけエキス、アルコール、乾燥
ねぎ、わかめ

通年

直射日光、高温多湿を避けて常温で保存

道の駅サンフラワー北竜

サンフラワーパークオリジナル商品。北竜町産そば（キタワセ）使用

３００円（税込）

そば（北竜町産）

通年

常温

http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#


加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

コーミ北のほたるファクトリー株式会社 代表取締役社長　川澄　亮太

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

北のほたるパスタソース（トマト＆ガーリッ
ク）

にんにくの風味をアクセントに、北海道産の昆布とホタテの上品なうま味を加えまし
た。北海道産トマトのうま味に和のうま味をマリアージュ。シンプルながらもトマトの
味を引き立てたトマトソースです。

220g　650円

トマト

通年

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンター　ほか

企業名

常温

にんじんじゃむ

濃いニンジンジュースで作ったジャムです。素材の風味を活かしつつもしっかり甘い。
パンに付けたり、ヨーグルトに入れたり、料理の隠し味や肉料理のソースに。

110ｇ  350円

ニンジン、砂糖、レモン果汁、ゲル化剤、クエン酸

通年

常温

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンターほか

企業名

コーミ北のほたるファクトリー株式会社

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンターほか

企業名

コーミ北のほたるファクトリー株式会社 代表取締役社長　川澄　亮太

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

代表取締役社長　川澄　亮太

代表取締役社長　川澄　亮太

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

とまとじゃむ

トマトジュースで作ったジャムです。素材の風味を活かしつつもしっかり甘い。パンに
付けたり、ヨーグルトに入れたり、料理の隠し味や肉料理のソースに。

110ｇ  350円

トマト、砂糖、レモン果汁、ゲル化剤、クエン酸

通年

常温

プレミアムトマトケチャップ

北海道沼田町産の完熟トマトに加え糖度の高い数種類のトマトをブレンド。
スパイスやたまねぎなどを加えてじっくり煮込んだ自慢の味です。

320ｇ  800円

トマト、砂糖、醸造酢、たまねぎ、食塩、香辛料

通年

常温

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンターほか

企業名

コーミ北のほたるファクトリー株式会社

http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#
http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#
http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#
http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#


加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンターほか

企業名

コーミ北のほたるファクトリー株式会社 代表取締役社長　川澄　亮太

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

さんま（北海道産）、味噌（大豆を含む）、砂糖、ワイン、生姜

通年

常温

代表取締役社長　川澄　亮太

さんましぐれ

さんまを味噌で煮込み、ワイン風味に仕上げました。

220ｇ　460円

紅鮭昆布巻

紅鮭と牛蒡を昆布で包み、醤油味で煮込みました。中骨も柔らかくなっており、カルシ
ウムもたっぷりです。

220ｇ　550円

紅鮭（ロシア産又はアメリカ産）、昆布、砂糖、ごぼう、醤油、かんぴょう、風
味調味料、（一部にさけ・大豆・小麦を含む）

通年

常温

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンターほか

企業名

コーミ北のほたるファクトリー株式会社

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンター　ほか

企業名

コーミ北のほたるファクトリー株式会社 代表取締役社長　川澄　亮太

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

北のほたるパスタソース（アンチョビ＆オ
リーブ）

トマト＆ガーリックをベースに、スライスオリーブをふんだんに加えて華やかな見た目
と味のアクセントにしました。トマトのコクとアンチョビのクセになう大人の味わいを
是非ご賞味ください。

220g　700円

トマト

通年

常温

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

常温

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンター　ほか

企業名

コーミ北のほたるファクトリー株式会社 代表取締役社長　川澄　亮太

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

北のほたるパスタソース（アラビアータ）

赤唐辛子のピリッとした辛さに北海道産の昆布とホタテのうま味を加え、トマトのフ
レッシュ感を損なうことなく唐辛子の辛味とにんにくでボディのしっかりした味わいに
仕上げたトマトソースです。

220g　650円

トマト

通年

http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#
http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#
http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#
http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#


加工食品

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

主要商品名

規格・価格

主な原材料

出荷時期

保存方法

主な販売先

〒078-2204
沼田町西町6-28

代表取締役社長　川澄　亮太

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

夜高きんちゃく

沼田自慢の夜高あんどん祭、あんどんの丸いやわらかな形から『夜高』を引用致しまし
た。小揚げの中に蕗・切干大根・身欠にしん・ｽｲｰﾄｺｰﾝをいっぱいに詰めこんで醤油味に
煮込みました。味は醤油味です。

180ｇ　460円

野菜（北海道産（ごぼう、人参、スイートコーン））、油揚げ、醤油、椎茸、砂
糖、本みりん、風味調味料、（一部に大豆・小麦を含む）

通年

常温

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンターほか

企業名

コーミ北のほたるファクトリー株式会社

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

南瓜ぜんざい

南瓜を適度に切り分け、あずきを砂糖・塩で味付け、素朴で風味豊かな田舎味に仕上げ
ました。

220ｇ　460円

かぼちゃ（北海道産）、小豆、砂糖、食塩／カラメル色素

通年

常温

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンターほか

企業名

企業名

コーミ北のほたるファクトリー株式会社 代表取締役社長　川澄　亮太

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

http://kitanohotaru.shop-pro.jp

代表取締役社長　川澄　亮太コーミ北のほたるファクトリー株式会社

TEL　0164-35-1206
FAX　0164-35-3388

山海三色巻

ふき、さんま、昆布の三種で巻いています。醤油味です。

220ｇ　520円

ふき（北海道産）、さんま、水あめ、醤油、昆布、かんぴょう、砂糖、食塩、本
みりん、生姜、風味調味料、（一部に大豆・小麦を含む）

通年

常温

株式会社まちづくりぬまた物産サービスセンターほか

http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#
http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#
http://kitanohotaru.shop-pro.jp/#

