
【広域：高付加価値化】

高付加価値化を行う農業者への販売促進支援
～ 女性農業者グループ「さつまいも」で加工品を開発 ～

対象：北空知広域女性農業者グループさつまいも部会

１ 活動の背景

２ 活動の経過

現 状 課 題 地域係との連携

～ 「さつまいも」に付加価値をつけたい、加工品開発への挑戦 ～

③ペースト加工の試作研究

北空知産さつまいも

１次加工（ペースト）

して販売したい

さつまいもペーストの

商品化を検討している

が、製造技術や衛生管

理面の対策が不十分

製造工程の

衛生管理対策

加工技術の

ブラッシュアップ

商品を開発し
て、近隣の飲
食店や菓子店
に販売したい

製造工程の衛生
面作業面で課題
が多くて、四苦
八苦しています

製造技術や
ＨＡＣＣＰ衛
生管理技術
を学びたい

栽培技術・加工販売

先進事例研修

さつまいも

加工品試作

保健所に営業

届出を提出

衛生管理研修会

保健所との連携

加工工程見直し

食加研との連携

①さつまいもの６次化事例研修会 ②営業届出の作成

④HACCP衛生管理研修会 ④加工技術研修会



３ 成果の具体的内容

４ 今後の課題と対応

・安全・安心な加工品の衛生管理の遵守に向けた取り組み支援を継続する。
・地域の「強み」や「特色」を活かした付加価値の高い新しい商品の開発や既存商品
のブラッシュアップを含め、次年度も引き続き農業者の起業化活動を支援していく。

～ 加工・販売による起業活動に向けて ～

～ 製造工程のブラッシュアップと衛生管理支援 ～

図１ 段階的な起業活動の方向性「さつまいも部会」

起業の経営理念の明確化
Step１

活動体制づくり（関係機関との連携）

商品化のための加工計画

経営管理と加工計画の作成・検討

経営計画の検討

Step２

トリミング・カット
【変更前】
【変更後】加熱後 → 加熱前に実施
加熱後の菌の付着を防止

製造工程の
見直し

ペースト
【変更前】マッシャー （手作業）
【変更後】攪拌機を使用

工程変更

再加熱（煮沸）

【変更前】未実施
【変更後】実施
※加熱後に付着した菌の増殖の

温度帯を避ける

ブランチング（冷却）

【変更前】未実施
【変更後】実施
※芽胞菌の発育温度帯を避ける

製造工程の衛生管理

スポンジの使い分け

使用器具はすべて
次亜塩素酸Ｎａで殺菌

迅速な冷却により、芽胞菌
の発育温度帯を防止

加熱後の菌汚染を防止

手指や器具からの汚染を軽減

再加熱（煮沸殺菌）

安全・安心な加工販売のための衛生管理


